
PAPAGENO RESTAURANT – HOTEL MEMLING 
Suggestions &  Menu de la Veille de Noël 

 Suggestions & Christmas Eve Menu 
24 Décembre/24 December 

55 $  
 

Les Six Huitres de Zélande, sur un Lit de Glace, et son Pain Gris  
Six Zealand Oysters on Ice with Wheat Bread 

25$ (à la carte) 

ou/or 
Cassolette de Champignons de Bois, Crème d’Ail et Fines Herbes  

Wild Mushrooms Cassolette, Garlic & Fine Herbs Cream  
15$ (à la carte) 

ou/or 
Terrine de Foie Gras de Canard Mi‐Cuit, Confiture d’Oignon Rouge et Pain Brioche  

Terrine with Foie Gras Cooked Rare, Red Onion Confit & Brioche Bread 
22$ (à la carte) 

**** 
Boudin Blanc de Noël Grillé, Compote de Pomme et Croquettes 

Grilled Traditional Belgian Christmas Sausage, Apple Mousse & Croquets 
25 $ (à la carte) 

ou/or 
Magret de Canette Farci, Sauce à l’Orange, Pommes Amandine et Poêlée de Chicons 

Stuffed Duck Magret, Orange Sauce, Almond Potato & Belgian Endives Sauté 
35$ (à la carte) 

ou/or 
Mignonnettes de Chevreuil Pannées a la Truffe 

Sauce Poivrade à l’Aigre Doux,  Raviolis aux Champignons Sauvages 
Deer Filet  Pan‐seared with Truffles 

Peppered Sweet & Sour Sauce, Wild Mushroom Raviolis 
35$ (à la carte) 

**** 
Coupe aux Fruits Rouge 
Fresh Red Berries Coupe 

 14 $ (à la carte) 

ou/or 
Gâteaux Forêt Noire à la Cerise du Nord  

Black Forest with Northern Cherries 
12 $ (à la carte) 

ou/or 
Tarte Tatin flambé au  Calvados et Glace Vanille  

Upside Down Apple Pie with Calvados & Vanilla Ice Cream 
15$ (à la carte) 


